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Chaque Européen gaspille 179 kilos de nourriture par an
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Chaque citoyen européen jetterait I'équivalent de 179 kilos de nourriture saine par an, soit prés de la
moitié des denrées disponibles. Dans un monde aux ressources limitées, ce gaspillage doit devenir un
sujet politique aussi prioritaire que la lutte contre le gaspillage énergétique, réclament les députés
européens. Jeudi, ils ont voté une résolution demandant a la Commission européenne de remédier a ce
« scandale » en réduisant de moitié ce gaspillage a I'horizon 2025 et ont proposé de décréter 2014
comme « année européenne contre le gaspillage alimentaire », pour sensibiliser les citoyens
européens. Ce gachis concerne toutes les étapes de production, de la récolte a la consommation en
passant par le stockage, la transformation, la distribution, la restauration, etc. L'industrie agroalimentaire
serait responsable pour 39 % des quantités gaspillées, la distribution et la restauration pour 19 % et les
meénages pour un taux estimé au moins a 42 % !

Une situation absurde

Comme l'a souligné hier a Strasbourg Salvatore Caronna, député social-démocrate italien et auteur d'un
rapport détaillé, ce sujet doit étre mis au coeur des priorités, quand tous les experts prédisent des
difficultés croissantes a nourrir 'hnumanité, avec un accroissement de population de quelque 2 milliards
d'ici a 2050 qui nécessitera une hausse de production de 'ordre de 70 %. Au sein de I'Union, ce
gaspillage pose aussi question face aux 70 millions d'Européens qui vivent sous le seuil de la pauvreté.

Le député Paolo de Castro a souligné que le gaspillage était évidemment un probléme mondial, mais
alors que, dans les pays pauvres, il a lieu surtout au début de la chaine alimentaire, dans les champs en
I'absence d'engrais, semences, puis dans le transport a cause de mauvais outils de stockage et
d'acheminement, dans les sociétés développées, il est surtout important en aval. Réflexion sur la taille
des emballages, précisions sur les dates de péremption, révision des régles des marchés publics de
restauration et des régles de revente des invendus (le plus souvent interdite), il existe des pistes pour
lutter contre le gaspillage. Pour I'heure, le gaspillage continue d'augmenter. Une situation absurde alors
que les associations caritatives et une majoriteé d'Etats ont d( lutter pied a pied pour maintenir le
programme européen d'aide alimentaire aux plus démunis.
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UEZ27 : L'ORIGINE DU GASPILLAGE ALIMENTAIRE

EN 2011, 89 MILLIONS DE TONMNES PAR AM SOIT 179 KG PAR HABITANT
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